
マ Summer Party Plan
2026 6.1 ~ 8.31期間

清夏
せいか

8,000円

お一人様

（税・サービス料込）

スタンダード飲み放題付き

揚蕎麦豆腐　おくら摺り流し
海老と鰹出汁ゼリー寄せ　ガスパチョ仕立て
3種のミルフィーユ　焼茄子クリーム
鱧と夏野菜の冷し鉢　順才添え
アンクルートと牛赤ワイン煮込み
鮭奉書包み焼き　万願寺唐辛子味噌
旬のお食事
自家焙煎エスプレッソ　ショコラテリーヌ

吉翔
きっしょう

7,000円

お一人様

（税・サービス料込）

スタンダード飲み放題付き

前菜箱膳3種

白身魚の麻辣湯（マーラータン）
ミートパエリア（大皿料理）
国産豚の煮込み　スペアリブ風
旬のお食事

自家焙煎エスプレッソ　ショコラテリーヌ

ー 蒸し鶏香草マリネ　ガスパチョ仕立て
ー 烏賊と青菜のカシューナッツ和え
ー サーモンとアボカドのマリネ

個人盛り
＋大皿１皿

個人
盛り

※内容は仕入れの状況により変わる場合がございます。

飲み放題プラン
【全コース】乾杯から２時間

・ビール
・日本酒
・焼 酎
・ハイボール
・レモンサワー
・ノンアルコールビール
・ノンアルコールカクテル5種
・ソフトドリンク

冷酒、爛酒

芋、麦、甲類

ウーロン茶、コーラ、ジンジャーエール、オレンジジュース

※各コースに最初から含まれています。

スタンダードプラン

・ノンアルコールカクテル5種
・ソフトドリンク

ウーロン茶、玉露入り緑茶、
ジンジャーエール、コーラ、
オレンジジュース、
グレープフルーツジュース、
すりおろしリンゴジュース、
トマトジュース、コーヒー、紅茶

〈吟醸酒〉六舟
〈純米大吟醸〉高清水
爛酒

・ビール
・特選日本酒

芋、麦
・特選焼酎

スーパーニッカ
・ウイスキー

・ボトルワイン（赤 、白）
・梅酒
・ノンアルコールビール

スペシャルプラン円＋500

・レモンサワー
・カクテル 5 種

旬の御食事
〈各コース共通メニュー〉

牛そぼろ
梅うどん　
胡麻出汁

イヤタカ特製　
鰻茶そば



オプションメニュー
宴会をさらに充実させる

宴会コースのオプションメニューとなりますので、コースの追加料理です。 
※内容は仕入れの状況により変わる場合がございます。

・お任せ箱膳セット　
・季節の炊き込みご飯
・味噌汁　・デザート
・コーヒー or 紅茶

四季菜御膳
3,500円（税・サービス料込）

ランチ宴会 お昼11:00～14:00限定

貸切個室でちょっと贅沢なお昼のお食事会を楽しみませんか？サークルの会合や女子会、ママ友の集まりにもオススメです。

貸切
個室 デザート

コーヒー

紅茶付
or

オ
プ
シ
ョ
ン

ランチ限定
ソフトドリンク飲み放題
お一人様 （税・サービス料込）1,000 円

（120分）
玉露入り緑茶
ウーロン茶    
コーヒー

紅茶
コーラ
ジンジャーエール

ぶどうジュース 
オレンジジュース  
グレープフルーツジュース

・旬菜盛り合わせ　・お造り 
・煮物か焼き物　・季節の炊き込みご飯
・肉料理　・香の物 　・お吸物
・デザート　・コーヒー or 紅茶

いろどり会席
4,000円（税・サービス料込）

同期会・クラス会のご案内
旬の食 材を使ったお料理と、豊富なドリンクラインナップでお仲間と過ごす賑やかなご宴席に華を添えます。

ご予算に合わせた各種プランもございます。

（日本酒、ビール、ウィスキー、
　　　　　焼酎、ソフトドリンクなど）

お料理 + 飲み放 題120分

7,000円 ～お一人様
（税・サービス料込）

プランのご予 約で…

プロジェクター使用料無料

特 典

余 興 や 持 ち込 み の 映 像 放 映
などにご利用いただけます。
ステージ・マイク・音 響 設 備ご
準 備いたします。

ご予 約は
こちら！

館内儀 式 殿 での
お祓い手配 承ります10名様 以 上～ 全ての会 場内

完全 貸し切り

鰻ひつまぶし
円1,000

（税・サービス料込）

デザートプレート
円（税サービス料込）1,000

お造り3点盛り
円（税サービス料込）1,000

茶碗蒸し
円（税サービス料込）500


